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PEPPARROTSODLING
Ett viktigt niringsfang i 18co-talets Enképing

av Hans Kruse

Var finns pepparroten?” “Slut med pepparrot i pepparrotssta-
den!” ”Sluta upp med att kalla Enkdping for pepparrotsstaden,
tala hellre om skiftnyckelstaden!” >Pepparrot, mirakeldoktor,
skiftnyckel avldses av P 1 som Enkopings dragplaster.”

Detta dr nagra rubriker himtade ur dagspressen under 1930-
och 1940-talen, vilka pd ett ganska verkningsfullt sitt s.a.s.
belyser sjilva peripetin i Enkdpings moderna historia — den
manghundradriga tridgdrdsstadens omdaning till en industri- och
garnisonsstad. Denna forindring, som for Enkdpings del siledes
kom att intriffa forhdllandevis sent skedde, nir den vil begynt,
mycket snabbt. Annu under 1910-talet priglades staden av sina
odlingar av koksvixter, framfor allt pepparrot, men blott ett
tiotal dr senare var bilden annorlunda. Var fanns pepparroten?
Var det verkligen slut med pepparrot i pepparrotsstaden? Helt
slut var den inte, men den férde nu en mycket tillbakadragen
tillvaro, inklimd bland nyuppférd bebyggelse och omhuldad av
endast ett fatal dldre odlare vilka mer av pietet in av ekono-
miska skil vigrade att Sverge sitt gamla niringsfing. Den yngre
enkdpingsgenerationen ville varken veta av pepparrot eller ”pep-
parrotsstan”. ”Sluta upp med att kalla Enkdping for pepparrots-
staden — tala hellre om skiftnyckelstaden!”, 16d deras paroll.
Det skulle emellertid visa sig, att konstellationen Enk&ping—pep-
parrot var mer svarutrotad dn pepparroten sjilv, och enkdpings-
borna fir nog allt framgent rikna med att deras stad forblir
”pepparrotsstan”. Detta kanske bast bekriftas av att man 1 ett
sa sent som under so-talet utkommet uppslagsverk alltjimt fir
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lisa om Enkdping som “pepparrotsstaden — beromd for sina
pepparrotsodlingar”!

Det var nirmast mot bakgrunden av en del i olika uppslagsverk
motsigande uppgifter om pepparrotsodling i allminhet och 1
Enkoping i synnerhet, som forfattaren av ren nyfikenhet for ett
par &r sedan borjade syssla med det i flera avseenden delikata
imnet. En friga, som dirvid snart instdllde sig, gillde pepparrots-
odlingens alder. Odlarna sjilva hade i det fallet hogst olika upp-
fattning, frin “mycket gammal, kanske frin klostertiden™ till
“nigon ging under 1700-talet, di en sjoman skall ha fort hem
roten frian Spanien”. I det genomgingna killmaterialet, som for
Ovrigt varit ytterst njuggt pa uppgifter om pepparrot, kan man
emellertid icke beligga nigon odling i Enkdping forrin under
1820-talet. Landshovdingen i Uppsala lin rapporterar da i sin
femarsberittelse (1823—1827): “Innevdnarnas (dvs. enkopings-
bornas) vilmiga ir icke stor, men tarflig birgning timligen all-
min. Staden grundar sitt bestdnd i synnerhet pd Jordfrukters
och finare koksvixters planterande som fran uraldriga tider varit
stadens fornimsta niringsfing och hvaraf producenterna till
storsta delen foryttras i Stockholm hosttiden . .. Af de till staden
horande sivil sjelfegande som donerade jord, anvindes drligen
s21/2 tunnland till odling av saluvixter utaf minga slag, sdsom
16k, pepparrot, palsternackor, mordtter, persiljerdtter, rod-
betor...” osv. Som framgdr av femadrsberittelsen skulle koks-
vixtodlingen i Enkoping vara “urdldrig”. Forfattaren har ndjt
sig med att konstatera, att den var vil utvecklad under 1600-
talet, medan M. B. Swederus i1 ”Svensk hortikultur i forna dagar”
gar ett stycke lingre och hivdar, att Enkoping redan under 15oo-
talet var kind for “odling av koksvixter till avsalu”. Linné, som
pa sin vistgotaresas andra dag, den 13 juni 1746, passerade En-
koping, blev imponerad av invdnarnas odlarflit och jaimfér dem
i det avseendet med hollindarna. I sin dagbok noterar han:
“Denna stad gor med sina Koks-kryddors planterande och for-
siljande till kringliggande orter icke ringa nytta... och wore
wil, om andra stider hirutinnan efterapade Enkoping.” Nagot
om pepparrot nimner Linné inte, vilket inte heller Lars Salvius
gor i sin skildring av Enkoping i “Beskrifning 6fver Sveriget,
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Enkoping, efter 1853 drs karta av G. Ljunggren.

Forsta Tomen Upland” (1741). Salvius framhdller emellertid sta-
dens odling av ”Koks- och Jordfrukter, hvilka dga en sirdeles
god smak . .. och frdgas mycket efter i Stockholm...” Aven om
vi alltsi ej kan finna nigra uppgifter om pepparrotsodling i
Enkoping fore 1800, finns det mycket som talar for att en sadan
odling bor ha forekommit. Det forefaller i varje fall ganska
otroligt, att just Enkdping med sin uppenbarligen hogt upp-
drivna koksvixtodling skulle ha saknat pepparrot, dd den bevis-
ligen odlades pa ett flertal hdll i Milardalen under 1600-talet
och intog en given plats redan i 1500-talets kalgardar.

Det var dock forst under 18oo-talet, som pepparrotsodlingen
kom att bli en for Enkoping utmirkande specialitet. Nir denna
odling kulminerade under 1880- och 1890-talen utnyttjades om-
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kring %/s av den for koksvixtodling brukade jorden (c:a 75 tunn-
land) enbart for pepparrot. Ar 1865 skall skérden ha uppgatt till
3 500 lispund eller nirmare 30 ooo kg! En av orsakerna till denna
langt drivna specialisering 1ag i pepparrotsodlingens i forhllande
till 6vrig koksvixtodling relativa [onsamhet. Priset holl sig under
senare delen av 18co-talet timligen konstant omkring fem 2 sex
kronor per lispund. I slutet av 8o-talet f51l dock priserna kraftigt
till f6ljd av 6verproduktion, och man erhéll d& for samma mingd
blott tvd kronor. Dylika fluktuationer blev givetvis mycket kinn-
bara fér dem, som av pepparrotsodlingen hade sin huvudsak-
liga utkomst. For att soka dstadkomma en jimnare prissittning
och motverka illojal konkurrens beslot dd nigra odlare bilda en
forening, “Enkdpings pepparrotsodlareforening”, om vilken stod
att ldsa i “Enkopings-Posten” av den 6 maj 1890: “EnkOpings
pepparrotsforening bildades sistlidne lérdagsafton di det upp-
rittade stadgeforslaget antogs. Femton personer antecknade sig
genast for intride i foreningen...” Intresset for denna sval-
nade emellertid ganska snabbt. Redan i juni samma &r rapporte-
rade tidningen att “sammantridet i sondags var s fitaligt besokt
att icke heller da definitiva beslut kunde fattas. Den behjertans-
virda frigan fortjenade i sanning ett bittre 6de 4n att dd i sin
linda...” T september, infér stundande skord och forsiljning,
blev foreningens mote si pass vilbesokt, att man kunde besluta,
att pepparrot under hosten icke skulle fa siljas under so ore per
kilo. Enkopings-Postens farhigor betriffande pepparrotsodlare-
foreningens framtid kom snart att besannas. Négra uppgifter om
dess fortsatta verksamhet stdr inte att fi, och férmodligen upp-
horde den i brist pd medlemmar redan nigot ir efter dess grun-
dande. Ar 1902 vicktes ett nytt forslag. Man diskuterade denna
gang bildandet av ett aktiebolag, ’Pepparrotsaktiebolaget”. Bo-
laget konstituerades i maj, men aktieteckningen miste ha gitt
trogt, ty inget formiles vidare om foretaget.

Den ringa framgang dessa organisationsforsok ronte miste ses
mot bakgrunden av att mdnga odlare, redan innan fdrenings-
tanken blev aktuell, lyckats etablera sidana kontakter med stor-
uppkopare och andra, att de oftast inte hade ndgra storre svarig-
heter att avsitta sina produkter. En anslutning till en forening
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Pepparrotsupptagning pd Kryddgdirden i FEnkoping. I bakgrunden
Korsingen. 188o-talet.

eller liknande kunde dirfér for deras del knappast innebira
nigon forbittring, snarare motsatsen. Men dir fanns ocksd en
del irrationella synpunkter, som spelade in i detta sammanhang.
Odlingen av pepparrot var for en del forenad med ett visst hem-
lighetsmakeri. Varje odlare med sjilvaktning hade sina speciella
knep, odlingshemligheter, som de naturligtvis inte girna ville dela
med sig. DA till den nimnda pepparrotsforeningens uppgifter
bl. a. horde att pd gemensamma moten diskutera odlingstekniska
problem samt delge varandra sina egna erfarenheter, gjorde man
alltsd klokast i att hdlla sig utanfor. I realiteten spelade dessa
“hemliga” metoder sikerligen en ganska ringa roll. Daremot
kunde planteringsjordens beskaffenhet i vissa fall inverka pa den
firdiga rotens smak. De bista jordarna ansags i allminhet vara
de, som lig nirmast staden, dvs. vid V. Hignaden, de s. k. Stads-
landen V om Kyrkdsen, Kryddgarden samt vissa delar av Kors-
ingen. Pepparroten blev dir enligt odlarnas utsago tjock som
armen” samt “’sot och god”. Planteringslanden pa dessa omrdden
blev ocksd livligt eftersokta, och arrendeavgifterna skot i hojden.
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For en Korsingsteg om fyra kappland kunde man i slutet av
1800-talet fa betala dnda upp till dttio kronor! Aven pi den s. k.
Myran N om staden, ett under 1700-talet utdikat omrdde, odlades
pepparrot. Jorden var dir emellertid av simre beskaffenhet, och
roten blev girna “frin i smaken”.

Pepparroten dr en ur flera synpunkter mycket krivande vixt.
Den fordrar fet och fuktig jord och mdste skdtas med stor omsorg
for att bli god. Den i Enkoping genom minghundradrigt brukande
foradlade jorden och invdnarnas stora erfarenhet av koksvixt-
odling i allmdnhet kom dirfér vil till pass. Det var sikerligen
med berittigad stolthet tridgdrdsmistare Syrén i Enkoping i
“Tidning for tridgdrdsodlare” for &r 1863 kunde intyga att
“pepparrotsodlingen i Enkdping ir uppdrifven till hog fullkom-
lighet”.

De for pepparrotsodlingen ndodiga redskapen var i stort sett
desamma, som kom till anvindning vid all tridgdrdsskotsel, si-
som spade, grep, kratta (harkla), kniv osv. Ndgra specialredskap
forekom egentligen inte, mdjligen med undantag for den s. k.
“pepparrotsskuven”, ett skyffelliknande jirn, som brukades 1
samband med borttagandet av birdtter. Planteringen tog van-
ligen sin borjan i maj. Landen grivdes med spade, och de s. k.
strangarna togs upp. (String kallades det stycke av huvudroten,
som lag kvar i jorden efter foregdende ars skord.) Stringarna, som
nu skulle vixa till nya pepparrotter, avskars i lingder om tre
decimeter, varvid huvudinden skars nigot snett, ”man skar en
skursa”, och lades ned i de grivda och godslade firorna med
“skursan” neddt och med ndgon lutning i forhillande till mark-
ytan. For att man skulle kunna hilla raka rader snérslogs landet.
Avstandet mellan varje string bestimdes av harklans bredd, lik-
som snorpinnens lingd bestimde avstindet mellan varje rad eller
“pepparrotsvarv”’. Antalet stringar, som lades ut, varierade fran
ndgra hundra hos smiodlarna till storodlarnas sextusen. En “nor-
mal” korsingsteg hade en bredd av fyra till sex meter och en
lingd av fyrtio till sextio meter.

Planteringsarbetet var tungt och krivande och utfordes oftast
av manlig arbetskraft, antingen av jordinnehavaren sjilv eller
av honom lejda arbetare. Rensning och liknande &verlits emeller-
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Gammal odlare (enl. uppgift stenhuggare Fredrik Nilsson,
Enképing) ”fnasar” pepparrot vid V. Hignaden.

tid med varm hand till kvinnor och barn. Dessa pa filten kry-
pande figurer kom for ovrigt att tillhora en av de klassiska
enkopingsbilderna under 18o0-talet.

Hilftenbruk eller “hilftensliggning” var en vanlig foreteelse,
som gjorde det mojligt dven for dem, som icke innehade jord eller
hade rad att arrendera sddan att syssla med pepparrotsodling.
Detta arrangemang var vanligast bland de stdrre jordigarna 1
staden, hantverkarna och handelsminnen, vilka genom sitt yrkes-
utdvande icke sjilva hade mojlighet att dgna s mycken tid, som
var behovlig for dylik odling. En billig extra arbetskraft dgde
de tillika i larlingar och bodpojkar, vilka ofta fick finna sig i
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att ligga ute i landen och rensa, ett av dem sikerligen hjirtligt
avskytt arbete. Till detta kom si den tillfilliga arbetskraft, som
sokte sig till Enkoping under den fér pepparrotsodlingen bridaste
tiden, vid rensningen eller ’tjyvningen” i juli—augusti och upp-
tagningen i september—oktober. Dir forekom den vilkinda,
arligen aterkommande ”Nora-Maja”, och dir fanns ”bade grevar
och allt, som ville g& pd luffen”. For detta hirda arbete erholl
man kost och logi samt tre kronor per dag.

Under juli manad foretogs, som nimnts, den s. k. “’tjyvningen”,
som bestod i bortskrapande av birdtter samt borttagning av blad-
skott. Detta arbete utférdes med hjilp av >pepparrotsskuven”.
Om icke sommaren varit alltfor torr, eller den férhirjande ”blank-
masken” forstort blasten, kunde skorden ske pd senhdsten. Hir-
vid anvindes spade. D3 pepparroten icke kunde lagras nigon
lingre tid ovan jord utan att bli mjuk eller ”vina” upptogs icke
mer, dn vad man riknade med fi snar avsittning for. Om
priserna visade sig bli alltfor 1aga, lit man helt enkelt rotterna
std kvar i jorden i avvaktan pd att marknaden skulle bli mer
gynnsam. Mgjlighet fanns ocksa att forvara den upptagna peppar-
roten hemma pa garden, dir nedgrivd i sand. De partier, som
skulle sindas till Stockholm eller andra orter for forsiljning
rensades noga, “fnasades”, och sorterades efter storlek. Direfter
skulle rotterna vigas upp i buntar om fem mark, ett halvt pund
och ett pund och slutligen ”pundas™ eller knippas. Detta senare
arbete ansdgs ur forsiljningssynpunkt s3 pass betydelsefullt, att
det oftast Overldts till specialister. Pundningen skedde i en for
dndamalet sdrskilt tillverkad “pundstol”, nirmast liknande en
uppochnedvind pall. Mellan de flyttbara “benen” lades peppar-
rotterna sicksack dvs. omvixlande med rotinda—huvudinda in-
till varandra och bands sd hirt samman med hjilp av en lider-
rem. Det var av vikt att knippena blev sd tita som mdjligt —
da holl sig rotterna lingre. Med en triklubba bultades knippans
dndar jimna och sedan snoren slagits om desamma lossades rem-
men, och den nu prydliga knippan var firdig.

I Enkopings hamn 1ag under hosten ofta ett antal roslagsskutor,
?skdrkusar”, med last av salt stromming, som forsaldes eller byttes
mot enkopingsbygdens jordbruksprodukter. Da skutorna pd hem-
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Pundspecialisten Aug. Jo-
hansson pundar” peppar-
rot vid Kryddgdrdsgatan i L
Enkoping. 1920-talet. . - L

vig skulle komma att passera Stockholm, erbjods hir ett tillfille
for pepparrotsodlare och andra att for en timligen billig penning
frakta sina varor till huvudstaden. Ndgra odlare beslot d@ van-
ligen att g& samman om en skuta, och sedan avtal triffats med
skepparen om betalning o. d., kunde man bérja forbereda sig infor
avseglingsdagen. Dagen innan borjade ilastningen. I forvidg hade
man kommit Overens om vars och ens antal andelar i lastrummet,
och detta var nu medelst plankviggar indelat i motsvarande antal
bds. Dir travade man upp sina rotfrukter, den dmtiliga peppar-
roten forvarad i fuktade sickar. Di det var fler skutor, som
lastade samtidigt, radde det ett rorligt liv, och en stindig strom
av skramlande kirror kdrde genom stadens gator ned mot ham-
nen. Ilastningen kunde forma sig till en kapptivlan mellan de
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olika skutorna, ty det gillde att komma i vig sd fort som méjligt
— den, som forst nidde Stockholm, hade den stdrsta utsikten
att fa en bra kajplats.

Firden till Stockholm tog i basta fall halvtannat dygn, i
samsta fall — atta! Under sddana forhdllanden gillde det att
ha en rikligt tilltagen matsick med sig. Vanligen nidde man
Stockholm och Munkbron utan ndgra stdrre dventyr — men
undantag fanns. Under 1850o-talet lir en villastad enkdpings-
skuta pa vdg mot huvudstaden ha forlist, och efter en tid flot
fint pundade pepparrotsknippen kring Milarens strinder vitt-
nande om det intriffade. I Stockholm &verlimnade skepparen
sitt fartyg i enkopingsbornas hinder, dd han under den tid for-
siljningen pagick, passade pa att fara hem till sina anhoriga. Pa
skutan, som nu for en tid av tvd till fyra veckor framit skulle
bli bade hem och forsiljningslokal, sokte man gora det s bekvimt
for sig som mojligt. Om kvinnor medfdljde, vilket var mycket
vanligt, fick de bo i kajutan, eller ocksa hyrde de rum i Gamla
stan. “Femte raden” var dir ett omtyckt och ofta frekventerat
hirbirge. Mannen 13g i lastrummet. Kvinnfolket skdtte matlag-
ningen ombord, medan minnen ombesdrjde det tyngre arbetet med
att bara upp rotfrukterna ur lastrummet. De medférda varorna
“bullades upp” pa dick, lades pd brider vilande pd bockar, och
kommersen kunde bdrja. Minga enkdpingsbor hade genom tidi-
gare stockholmsbesok skaffat sig en fast kundkrets bestdende av
savil smaforbrukare som uppkéopare. Till storkunderna riknade
man en del hotell och restauranger (t.ex. Berns salonger) samt
styrmidnnen pa finlandsbdtarna, vilka kopte flera hundra kilo
pepparrot per gang. Uppkoparna i sin tur hade forbindelser
bade inom och utom Sverige. Sdledes fordes genom deras férmed-
ling stora mingder pepparrot till Norrland liksom till England,
ja, en och annan enkdpingspepparrot lir t.o.m. ha funnit vig
anda ned till Sydamerika.

I november var affirerna avslutade, och hemfirden kunde an-
tridas med niagon i Enkdping hemmahorande skuta eller med
angfartyget “Enkoping”. Om man ej alltfor mycket 13tit sig
lockas till kop av de kringvandrande *snilla och trevliga” judar-
nas eller de minga bodarnas i Gamla stan mer eller mindre um-
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Pundstol med pundad pepparrot. T eckning av forf.

birliga varor, kunde fortjinsten pd en dylik stockholmsfird
uppgd till tre- a fyrahundra kronor, ofta mer. For minga odlare
var detta sdkerligen det storsta och kanske ocksd enda kontant-
belopp, som under aret inflot.

Under 18oco-talets slut forbittrades dngbdtsforbindelserna med
Stockholm, och allt fler odlare kom att utnyttja denna mojlighet
att snabbt nd huvudstaden. Visserligen kunde man nu inte taga
med sig storre rotfruktspartier pa en ging, men visade sig affi-
rerna ga bra, rekvirerade man blott mer hemifrdn. For kunderna
innebar detta system en forbittring, di de nu kunde parikna
att fa fdrsk vara, vilket nir det gillde pepparrot, som tidigare
framhallits, var speciellt viktigt. Angbdtsresorna foretogs mesta-
dels av kvinnor — odlarens hustru eller ndgon annan kvinnlig
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familjemedlem. De medforda rotfrukterna forvarades under jarn-
vigsbron vid Riddarholmskanalen, dit uppkoparna sokte sig. Ville
man fora varorna till torget, maste dragare anlitas. Overnattning
skedde pa baten, dir kaptenen tillhandahdll madrasser, och under
natten sag en vake till, att inga objudna gister smdg sig ombord.

Ar 1876 hade Enkoping fatt jirnvigsforbindelse med Stock-
holm. For odlarnas del kom jarnvigsresorna till huvudstaden icke
att spela nagon storre roll. De ansdgs allmint fér dyra, och dir-
till kom den besvirliga omlastningen vid Norra station, varifrdn
varorna sedan mdste transporteras till torgplatsen av dkare.

Stockholmsresorna var for Enkopings pepparrotsodlare forvisso
de viktigaste resorna men ingalunda de enda. I Uppsala utgjorde
enkopingsborna sedan gammalt ett vilkidnt inslag i torgbilden,
speciellt vid Distingsmarknaden. Landshovding Knut Hamilton
berdttar i ”Uppland, skildring av land och folk™ om sina mark-
nadsminnen fran 1860-talet och nimner dirvid bl. a. foéljande:
”...vid gamla torget vid Dombron hollo Enkopings pepparrots-
odlare till, och dir stod lass vid lass hela torget fullt med denna
vara.” Senare under 18co-talet flyttades denna handel till Vaxala
torg, och man for da till Uppsala icke blott vid Distingen utan
vid ett flertal tillfillen under hdsten medférande pepparrot och
potatis. Avfirden fran Enkoping skedde vanligen en fredagsefter-
middag, dd ett tiotal hidstskjutsar kunde rulla ut ur staden med
Uppsala som mal. Overnattning igde rum i Siva eller Ramsta,
och tidigt pa 16rdagsmorgonen nddde man bestimmelseorten. Vid
tiden for forsta virldskriget forde man pd dessa resor med sig
nastan uteslutande potatis. Ofta hinde da, att morgontidiga upp-
salabor motte skjutsarna langt utanfor staden for att kopa, vilket
resulterade i att kidrrorna var tomma redan innan framkomsten
till torget.

Under en hostsisong kunde pa detta sitt fran en enda gird 1
Enkoping till Uppsala levereras inte mindre dn 8oo kg pepparrot,
1 ooo kg rodlok, 6oo kg potatis. Liknande firder stilldes dven
till Sala, ndgon ging ocksd till Visterds och Orebro. D3 avsitt-
ningsmojligheterna visade sig speciellt diliga, kunde det hinda,
att en och annan enkdpingsbo sokte sig sa langt som till Falun,
Borlange eller Hedemora for att dir avyttra sina rotfrukter.
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Enkopingsskuta vid Malartorget i Stockholm. Tvd uppképare viljer
bland kalhuvuden och rotfrukter. 1899.

I slutet av forra arhundradet borjade man, mihinda delvis
inspirerad av enkopingsbornas framgingar, odla pepparrot dven
pa andra hdll i Sverige. P4 en del lantbruksskolor gjordes forsoks-
odlingar, sd t.ex. vid Virmlands lins lantbruksskola i Sjostad i
borjan av 188o-talet. Forsoken kommenterades i Lantbruks-
akademiens tidskrift for 1885 silunda: ... som afsittningen av
tradgardsprodukter dr klen och priserna mycket ldga har man
borjat att sisom specialitet odla pepparrot, som ir jimforelsevis
ldtt ate silja. .. och utsattes under dret (1883) 5 coo pepparrots-
strdlar.” Ungefir vid samma tid borjade man, troligen under for-
medling av en enkdpingsbo, att odla pepparrot dven i Fjirds i
Halland. Till en bérjan kom dessa nyodlingar inte att nimnvirt
inverka pd den av enkdpingsborna sedan linge vil inarbetade
marknaden. Fjirdsborna, som dven de sokte sig till Stockholm
for att avyttra sina alster, skall trots att de sdlde sina peppar-
rotter under “falsk ursprungsbeteckning”, dvs. utbjod dem som
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varande ikta enkSpingspepparrot”, ha mott ett visst kdpmotstind
och detta enligt enkdpingsodlarnas utsago emedan “de var beska”.
Under 19oo-talets forsta artionde blev dock Fjiraskonkurrensen
alltmer besvirande, och omkring 1920 maste man i Enkoping —

om dn motvilligt — tillstd att hallinningarna definitivt erdvrat
deras gamla marknad. Dirmed var ocksd Enkopings pepparrots-
epok forbi.

Varken konkurrensen fran Fjirds eller fran de kring stiderna
upptridande handelstridgdrdarna kan dock sigas ha varit den
direkta orsaken till koksvixtodlingens tillbakaging i Enkoping.
Forutsattningarna for denna niringsgrens fortlevande var i verk-
ligheten undergrivd redan tidigare. Den gamla odlargenerationen
efterfoljdes icke av ndgon ny, de unga drogs till de industrier,
som vuxit upp i staden under 8o- och go-talen — de fann det
ndrmast 16jligt att ligga ute i landen och rensa ogris. Vidare hade
vid skilda tillfillen genomférda drineringar av de vattensjuka
ingarna kring staden medfort en lingsam men fullt mirkbar
uttorkning av jorden, vilket kom att menligt inverka speciellt pa
pepparrotsodlingen. I bakgrunden skymtar ocksd andra faktorer.
Enkoping var icke blott pepparrotens stad utan i lika hog grad
doktor Westerlunds. Nir hans praktik var som mest omfattande,
vardades icke mindre dn trehundra patienter i Enkoping. Av
dessa var den storsta delen inackorderade i hem — hela Enkoping
var, som nagon sagt, som ett enda stort sjukhem. Arbetet med
dessa inackorderingar, som stundom kunde omfatta dven enklare
sjukvard, omhinderhades av kvinnor, vilka nu genom denna nya
och forhdllandevis lonande verksamhet alltmer Gvergav sin tidi-
gare bisyssla — pepparrotsodling.

I dagens Enkoping kan man faktiskt efter ndgot detektivarbete
finna nigra ensamma exemplar av Cochlearia armoracia vixande
pa ett par gardar. De intager dir, kringlagda av stenar, en domi-
nerande plats och har fatt en slags “ursparad funktion” som
prydnadsvixter. I Fjirds diremot dr dess ursprungliga funk-
tion i hog grad levande. Pepparrotsodlingen har ddr utvecklats
till ndgot av en industri med export bl. a. pd England och USA.
Den arligen produktionen uppgir till omkring 8oo ton, varav nira
hilften gir till ovan nimnda linder, en stor del till ett par
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Det sista storre pepparrotslandet invid Korsingen i Enkdoping.
Omkr. 1930.

svenska livsmedelsindustrier med vilka odlarna har speciella av-
tal och resten via uppkopare till detaljister landet runt. Odlingen
har sd lingt det dr mdjligt mekaniserats, men “tjyvningen” eller
omliggningen, som den hir vanligen kallas, miste alltjimt utforas
for hand liksom rensningen. Omkring 350 personer ir mer eller
mindre sysselsatta med dessa odlingar, som hir liksom en ging i
Enkoping mestadels skdtes av odlaren och hans familj. De flesta
odlarna idr att karakterisera som sméodlare, vilka ha pepparrots-
odlingen endast som bisyssla. Men dir finns ocksd storodlare,
som verkligen gor skdl for namnet, t.ex. “pepparrotskungen”
Axel Andersson, som pd vdrarna ligger inda upp till 50 coo
strangar. Trots den rationalisering, som nu priglar pepparrots-
odlingen i Fjirds, gives det alltjimt plats for en del kanske mindre
rationella idéer. Sdledes fornekar man inte existensen av “vissa
cdlingshemligheter”. Onekligen frestas man att diri se ett gam-
malt enkdpingsarv!

I ”Enkopings-Posten” publicerades 1908 ett epos 6ver *Thet
gamla thet nya Enekdping”, varur foljande vers ir himtad. Den
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fir tjina som slutvinjett pd denna exposé dver Enkoping och dess
pepparrotsodlare.

Sa sdg du ut, var gamla stad

med pigor rara, sma mamseller —
forldt — och i en grind en rad

af nét — samt ndgra skragesiller,
och bal du had for 6rtugs-slant

hos Goran smed vid Pristtulls-porten
dir som det fanns mang tos galant

af konet starkt, som — pepparroten.

Till storsta delen bygger denna uppsats pd uppgifter, som forf. erhallic vid
intervjuer med gamla odlare.
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