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Gosta Berg

Brollopsmiddagen

Niar brollopsskaran atervinde fran
kyrkan till brollopsgarden vidtog
brollopsmiddagen. Det var en cere-
moni som bade hos oss och annorsti-
des i virlden dr nastan lika fast for-
ankrad i den folkliga traditionen som
den kyrkliga vigseln. Vi moter den
redan i medeltidslagarna och dnnu i
dag ar det skick och bruk att idven
den torftigaste s. k. borgerliga vigsel
foljes av en enkel maltid med vittne-
na som gaster. Detta, att dta och dric-
ka tillsammans vid viktiga och av-
gorande tillfdllen i livet, har sa gam-
mal hdvd, att vi endast osidkert och
med svarighet kan forsta dess djupare
och ursprungliga innebord.

Sa som vi kdnner brollopsmidda-
gen fran levande tradition och genom
skriftliga killor fran nyare tid, prig-
las den framst av medvetandet om
att detta var den dag — ofta den enda
— 1 livet, da tva personer som brud
och brudgum ensamma stod i cent-
rum for allas uppmiérksamhet. Utan
hidnsyn till formogenhetsforhiallanden
eller samhallsstillning  forlanades
brudparet vid denna fest en hogre
dignitet. Aven tjanstefolket, pigan
och dréangen, soldaten och hans brud,
blev pa sin brollopsdag drottning och
kung och deras husbonder sig girna
till att festen blev hoffihig.

Arrangemangen kring brollopsmid-
dagen dr som helhet ett gott exempel

pa statustankande, dir monstren nis-
tan alltid hamtas uppifran, dvs. fran
befolkningskategorier som av nagot
skdl ansags for mera #n ens egen.
For bondebefolkningen blev herr-
gardsfolket och pristgardsfolket fore-
bilden men kanske #nnu mera bor-
gerskapet i stiderna. Men ytterst var
det aristokratien och det kungliga ho-
vet som blev modeskapande dven pa
detta omrade. 1800-talets lantliga
brollopsfester kunde, som vi skall se,
ge associationer till de stitliga ban-
ketter som foljde pa barocktidens
fursteformalningar.

Brollopet var forst och framst en
familjefest och det ar darfor natur-
ligt att brudens och brudgummens
sliktingar, dven dar de maste komma
langviga ifran, ansags bora deltaga.
folkningen regelbundet en krets av
grannfamiljer, i forsta hand byns, el-
ler, dir inte byar fanns, gardens eller
de nirliggande gardarnas folk. Man
har ansett att fastare organiserade
bjudlag av detta slag egentligen bara
skulle forekomma pa Gotland och i
Skane och att det darfor skulle rora
sig om en dansk institution (Nils Lith-
berg). Emellertid har forhallandena
varit likadana pa manga hall i vért
land. I Uppland var den motsvarande
bendmningen  »kalaslag»  (August
Isaacsson). Det ir ju ocksa helt natur-
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ligt att sadana gruppbildningar upp-
stir — de har paralleller dven i andra
samhallsklasser.

Antalet gister kunde under vissa
forhallanden bli ganska stort. Sa var
inte minst forhéllandet i de folkrika
byarna kring Siljan i Dalarna. En
fransk resendr som ganska grundligt
lirde kinna dessa bygder, Paul B. Du
Chaillu, fick 1874 tillfille att vara
med om ett sadant brollop i Vistan-
nors by i Leksand. Han har limnat
en ovirderlig redogorelse for detta
evenemang, da en av socknens pam-
par, Liss Lars Olsson, gifte bort sin
son med dottern till en granne. Brol-
lopsgésternas antal var 500 och brdl-
lopet varade i fyra dagar.

Inte alla gister var emellertid lik-
stillda och de behandlades inte heller
som sddana. Utom de sjilvigande
bonderna och deras hustrur fanns en
talrik krets av ungdom, tjanstefolk
och obesuttna, som ocksa fick sin
traktering men som inte fick rum vid
gistabudsborden eller ens inne i stu-
gan. Aven i detta fall paminner for-
hillandena om dem vi kan utldsa av
1600-talets bilder av allehanda offi-
ciella maltider.

Kretsen av inbjudna sammanhéng-
er med de naturaprestationer som
gisterna — med undantag for prist
och klockare — hade att bidraga med.
Man mi betinka att brollopet inte
endast omfattade den egentliga brol-
lopsmiddagen utan i regel dven tvd
foljande dagar, ibland dessutom afto-
nen fore hogtidsdagen. Liksom vid
begravningarna hade grannarna att
pa forhand leverera en »fOrning»
(»forn», »kaksdck», »sdnning» etc.)av
livsmedel. Den kunde vara ganska

olika pé& olika hall i landet, men var
striangt reglerad i varje bygd. I regel
ingick vetebrdd, smdr, ost och i dldre
tid dven grot. P4 sodra Dal, dir jag
vil kidnner forhallandena, bestod for-
ningen, som transporterades i en sé-
ask eller en korg, pa 1870-talet av
fyra »kliningar», dvs. vetekakor med
rikligt med smdr och riven ost pi,
och tvd »oklinade» sadana kakor.
Dessutom bars mjolkflaskor fran
granngirdarna till brollopsgirden for
tillverkningen dar av ostkakor etc.
Fran slutet av 1700-talet uppger
Pehr Osbeck fran sodra Halland, att
forningen dir bestod av »8-10 kakor,
tjocka och vida som ett stort fat, var-
pa star en smorbytta och en lingsmal
ost... Ibland sina fOrningar sitta
somliga fram en bytta med grot, ko-
kad av korngryn, bovetegryn eller
risgryn i mjolk, samt ett fat med
vafflor, munkar och annan bakelse,
ibland en stor tarta». Den gotlindska
»sinningen» kunde under en senare
del av 1800-talet utom av en spann
mjolk eller en flaska gridde bestd av
stora vetekakor, en ris- eller &ppel-
pannkaka, ett par marker smdr, om-
en vacker farstek och, om sa kunde
fas, farsk fisk.

Den norske
Ropeid har menat, att den tydliga
vegetabilier ~ och

forskaren Andreas
overvikten  for
mjolkprodukter i forningen bor for-
klaras med att det hiir gillde firsk-
varor som inte kunde hallas i forrad
i det gamla sjilvhushallet, medan detta
utan svarighet kunde ske med kott och
flask. Jag vet
sddan forklaring
svenska forhallanden. Under alla om-

hur langt en
for vara

inte,
racker
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1. Tre gdster an-
linder till bréllo-
pet med forning,
som tas emot av
brudens vardags-
klddda fordldrar.
Forningen bestar av
en smortarta, en
mandeltdrta och

en stor saffrans-
kringla med korin-
ter. Ur C. A. Dahl-
strom, Teckningar
ur svenska jfolkli-
vet, 1859.

standigheter har animala produkter
pa flera hall ingatt i forningarna. Be-
romd ar salunda Eva Wigstroms
skildring fran Ronnebergs hirad i
Skane: »Skinka, saltad eller rokt, ko-
kades eller stektes i bakugnen tillika
med ett vildigt stycke salt oxkott, en
hel salt, sviskonfylld gés, tva firska
spadgrisar och tva hons, inder eller
kycklingar. Alla dessa, och stundom
annu fler, stekar lades pa det stora
gillesfatet av blankt tenn... De sto-
ra, jamna styckena lades i fatets bot-
ten, och for att fylla upp bredvid den
ensliga gasen maste man ge henne till
granne en kalv- eller farstek, sd vida
man ej var vidlyftig nog att bestd tvd
giss. Pa detta underlag ldgo grisarna
vackert pa knd och uppburo kyck-
lingarna. Hela forningen stottades
med kottgafflar och dylikt, tills den
blev kall, da den ... var s fast sam-

manfogad, att den kunde i orubbat
skick transporteras. Skinkans utskju-
tande ben, liksom #ven gasens och
honsens, pryddes med vitt, krusat
papper, och en krans av ‘kongaskor-
por’ (avlinga veteskorpor), tridda pa
en stark trad, omgav hela fatet likt
en frans. Denna stek jamte ett par
av de tjocka rag- och vetebroden kal-
lades ‘enkel eller halv forning’.
Skulle det vara ‘hel forning’, kom
dariill en sockerkaka, bakad av ett
par tjog dgg, socker och vetemjol . ..
vidare sextio till sjuttio mandelmuss-
lor och goran eller klenidt. Dessa ka-
kor utgjorde for sig en ‘enkel for-
ning’.» Fran Danmark har en oster-
rikisk krigsman omvittnat att sddana
»saltmatsfat» framsattes pa de skinska
bondernas brollopsmiddagar redan pa
1580-talet (J. C. Barfod, Markvirdig-
heter, ed. 1925, s. 135).

Alderdomlig #dr ocksd den fran oli-
ka delar av landet kdnda seden att i
god tid fore brollopet tillstilla brol-
lopshuset en kvantitet malt for att
till olbrygden. Carl von
Linné antecknar den fran Bjursis i
Dalarna, och i detta landskap liksom
pa Gotland blev den linge vid liv.
Prestationernas storlek var som re-
dan sagts noggrant faststialld. I byg-

anviandas

derna kring Siljan, dér rikenskapsfo-
ringen Over huvud var hogt utveck-
lad, hade man inte sallan sirskilda
stickor och kavlar, dar de olika kvan-
titeterna markerades med skaror gird
for gard. En liknande tanke ldg bak-
om seden, sadan den tillimpades t.ex.
i Siljansnds, att pa sjilva gastabuds-
bordet med krita markera fyrkanter,
som forsags med respektive gardars
bomirken. Hir lades forningarna upp
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2. Med brudparet i
spetsen anlander
brollopsgdsterna
till brollopsgdrden.
Foto fran Leksand
av A. Blomberg.

och hit gick sedan familjens med-
lemmar och tog sitt brod och sin ost
under brollopsdagarna.

Man kan inte undga att erinra om
att sddana forningar forekom ocksa i
samband med vissa arbetsfester, dar
byalagets eller bjudlagets medlemmar
kom samman for att hjidlpa en gran-
ne. Det kunde gilla ett byggnadsar-
bete, en taktidckning, flyttning fran
en gard till en annan och liknande.
Det ror sig sikerligen hdar om urald-
riga foreteelser. Man kan jamfora
med den skeppsvist som enligt nog-
grant faststdllda regler utgick i cen-
trala bygder i de nordiska linderna
for provianteringen av ledungsflot-
tan.

For dem som bodde pa landet,
bade bonder och herrskapsfolk, tedde
det sig naturligt att ordna brollops-
festen i den egna garden. Det kunde
ske i brudens eller brudgummens
hem, varvid det avgorande synes ha
varit tillgdngen pa rymliga lokaler.
En viss tendens formérkes dock redan
i dldre tid att ligga denna borda pa
brudens forildrar. Vid ett sadant till-
fille togs alla utrymmen som i van-
liga fall stod outnyttjade i bruk, sa-
lunda Overvaningar och bodar. Ofta
gav ett brollop anledning till ganska
omfattande reparationer och nyinred-
ningar. Det kunde gilla att bereda
sangplats at alla géasterna, men i forsta
hand avsag atgarderna att gora brol-




3. En brollopsgdard
i Granna landsfor-
samling. Liksom
vid kungliga korte-
ger brukade en
dreport resas vid
infarten. De tvd
avbarkade stinger-
na med girlander
vid ingdngsddrren
ar brollopstrad,
vilkas toppruskor
inte syns pd bilden.
Foto Calla Sund-
beck 1900.
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lopssalen och angridnsande utrymmen
representativa. Spismurarna vitkalka-
des, golv, tak och viggar skurades
och efter urgammalt monster »drogs»
viiggarna dnnu under 1800-talet med
textilier, i senare tid lakan med pa-
satta blommor. Emellertid kunde dnnu
mera omstindliga forberedelser kom-
ma i friga. Manga av de malade rums-
inredningar fran 1600-talet och senare
arhundraden, som ar ett sa viktigt in-
slag i var konsthistoria, har tillkommit
genom den impuls som ett brollop i
dgarens familjekrets givit. Ofta for-
stod de anlitade konstndrerna att i
den rika bildviarld som har utveck-
lade sig komponera in en eller annan
maltidsscen, t. ex. den populdra fram-
stillningen av brollopet i Kana.

Vad de obesuttna betriaffar synes
det ha varit en fast regel att deras
brollop arrangerades och bekostades
av respektive husbondfolk. Det kun-
de emellertid hdanda att de egna lo-
kalerna inte rackte till eller inte var
i det skick att man ansag sig kunna
ordna en stor festlighet dar. Man
kunde da hyra in sig hos en granne
som upplidt sin gard for andamélet.
P& sina hall fanns det stillen som
regelbundet kom till anvindning i sa-
dana sammanhang. En byggnad av
detta slag fanns i Nasta i Munktorps
socken i Vistmanland och star nu pa
Vallby friluftsmuseum i Visterds. I
den vackra inredningen ligger man
mirke till den dekoration i form av
en pill eller bordhimmel som malats
i taket ovanfor brudparets plats. Det
var eljest en allmdn sed att en rikt
broderad eller pa annat sitt dekore-
rad pill inte endast holls over brud-
paret under sjilva vigselakten i Kyr-

kan utan dven hiangdes over bordet
vid brudparets plats under brollops-
middagen.

Att halla brollop i forhyrda loka-
ler var ocksi det en sedvinja med
aristokratiska traditioner. 1500- och
1600-talets adliga familjer holl, dven
nir de var bosatta pa landet, brollop
i en narbelagen stad. I Malmo upp-
lits vid 1600-talets borjan stora rad-
stugusalen for siddana fester, och i
Uppsverige var Soderkoping  vid
1500-talets borjan sarskilt anlitad som
plats for de adliga brollopen. Staden
var di nist Stockholm Sveriges stor-
sta handelsstad och ansags ge stora
moijligheter for inkop av behovliga
textilier, specerier etc. I huvudstaden
sjilv sdges riksradet och lantmarskal-
ken Lars Eriksson Sparre (1590-
1644) girna ha upplatit sitt hus bak-
om Riddarholmskyrkan till adliga
brollops firande, en sed som fort-
satte dven efter hans dod. De nygifta
bodde vanligen kvar dar, till dess att
visiterna efter brollopet mottagits.

Att offentliga lokaler i stiderna
upplits till festligheter av detta slag
synes ha varit ganska vanligt och har
talrika motsvarigheter pa den euro-
peiska kontinenten. Sillsynt i vart
land synes daremot ha varit att som
bonderna i de Ovre Dalasocknarna
uppfora sirskilda brollopsstugor for
gemensam anvindning. Det samman-
hiinger sikerligen med den blygsam-
ma omfattning bebyggelsen hade
pa de enskilda gérdarna i de tringa
och kraftigt uppstyckade byarna. El-
jest apterades det storsta tillgingliga
boningsrummet till festivitetslokal —
hos bonderna den till vardags oan-
vinda anderstugan eller nystugan.
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4. Bréllopsstuga
fran Munktorps sn
i Vastmanland, nu
pa Vallby frilufts-
museum i Vasteras.
Taket over brudpa-
rets plats dr malat
som en pall.

Runt viggarna fanns viggfasta bin-
kar eller man slog upp provisoriska
sadana — om man inte hade ett mot-
svarande antal stolar, som fallet var i
rika bygder i senare tid. Man tog
fram och lanade samman stora bords-
skivor som fogades tillhopa till ett
vanligt histskoformigt hogtidsbord,
och man snickrade i ett horn alldeles
som pa 1600-talet upp en skink for
alla dryckesvarorna, om en sidan
inte redan stod pa plats. Det var vid
dessa tillfallen som mélade bordsski-
vor och annat husgerdd, inte minst
alla praktfulla former av dryckeskirl,
kom till anvindning och ofta #ven
anskaffades.

Brollopen dgde vanligen rum un-
der sommarhalvaret och detta under-

littade pa manga sitt deras anord-
nande. Man behdver bara tinka pé
logeringen av de talrika gisterna,
som kunde ske i oeldade rum, eller
pd den rikare tillgingen av livsmedel,
inte minst mjélken och mjolkproduk-
terna. Men man tillvaratog ocksa pa
ett eljest inte vanligt sidtt mojligheter-
na att med blommor och gront deko-
rera brollopsgirdens alla utrymmen.

Den betydande arbetskraft som At-
gick for anordnandet och genomfd-
randet av ett stort brollop erhsll man
vid sidan av gardens eget tjinstefolk
genom att anlita sarskilt yrkesfolk,
vanligen hiamtade ur kretsen av de
obesuttna. Det var en hel hierarki av
ambetsmidn med skilda funktioner.

Aven ifriga om betjiningans orga-
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5. Brollopsmaltid.
Rditterna spelas in
med musik. Ur L.
Magalotti, Sverige
under ar 1674.

nisation mirker man hur @nnu under
1800-talet 1600-talets traditioner lev-
de vidare, i varje fall bland bondebe-
folkningen nistan overallt i vart land.

En av de viktigaste uppgifterna
som alag virdar och virdinnor, vilka
alltid var oskylda personer, bestod i
att ordna med placeringen av gister-
na. Denna var noggrant reglerad av
sedvinjan, ndgot skiftande i olika
bygder. Rangordningen upprittholls
med mycken stringhet, men det var
sed att man skulle krusa i det lingsta.
Virdarna fick ofta uppsoka gisterna
pi gomstillen i bodar och andra uthus
och fora dem in till det vintade gasta-
budet. Pa sina hall utrustade sig ord-
ningsminnen for att skaffa sig storre
respekt med stora tagelpiskor, profos-
sens urgamla attribut!

Brud och brudgum intog alltid he-
dersplatsen och satt da mitt fram vid
gavelbordet. I Ovrigt intog minnen
sina platser till hoger och kvinnorna
till vinster, frdn gaveln raknat. Fram-
skjutna platser gavs at pristen och
hans fru, men ocksa at klockarparet.
I ovrigt placerades gisterna, dels ef-
ter sliktskap med brudparet, dels ef-
ter social stillning, vilket i de flesta
fall innebar efter formogenhet.

P4 gistabudsbordet var brod av
olika typer framlagda som dekora-
tion, ett redan medeltida bruk som
segt levde kvar genom tiderna. Eljest
andrade sig naturligtvis uppdukningen
efter modets skiftningar och fornyel-
sen av husgerdd och bestick. En del
av detta, t. ex. de olika sitten att lag-
ga upp kniv och gaffel, kan vi stude-
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6. Norskt bond-
brallop pa 1790-
talet. Ritterna biirs
in till en stekldt.
Handkolorerat
kopparstick av

J. Senn efter en
akvarell av Joh.

F. L. Dreier.

ra pa de sydsvenska bonadsméalarnas
konstverk.

Aven sjilva matordningen har na-
turligtvis skiftat avsevirt under skilda
tider, mellan olika bygder och i olika

samhillslager. Sarskilt giller detta
ordningen mellan de olika ritterna,
som kan uppvisa de mest dverraskan-
de skiftningar, nigot som emellertid
géller inte blott for bondekalasen utan
dven inom den borgerliga kulturen.
Vissa ritter hade i hogre grad in
andra blivit traditionella och har myc-
ket aldriga anor. I mindre grad sy-
nes atminstone i #ldre tid forhallan-
dena i vart land visa exempel pa att
brollopsmiddagarna med forkiirlek
introducerat nya och tidigare sillsyn-
ta ingredienser och
(Glinter Wiegelmann).

anrittningar

En sadan traditionell ridtt var
skinkfatet, som serverades under mal-
tidens forra hilft. Genom ett dom-
stolsprotokoll fran 1624 dr den kind
fran sodra Dal, dir en objuden bond-
son kommer in i stugan och sitter sig
»uppa Bordet, Pd skinckefaathenn»,
som stod tillreds, nidr brollopsskaran
atervinde fran kyrkan. Det giller
alltsa hidr en motsvarighet till det
skanska saltmatsfatet, varom talats
redan i det foregaende. Nigon ging
serverades groten, som i regel kom-
mit med forningen, redan i borjan av
maltiden, men det vanligaste var att
den kom vid slutet. P& manga hall
forsvann den tydligen ganska tidigt
och det dr troligt att den eftertriddes
av den ostkaka eller brynost eller vad
den kunde heta, som serverades nist
sist vid middagen. Allra sist kom
nidmligen brollopstartan, som ofta var
ett bestillningsarbete hos en bagare i
narmaste stad, men som ocksa kunde
tillverkas av kunniga husmodrar ute
pa landet. Under alla forhallanden
skulle den vara konstrikt utford med
skulpturer, namnchiffer etc. Den mot-
svarade barocktidens krokaner, som
linge levde kvar i aristokratisk miljo.

Hojdpunkten i hela madltiden var
emellertid steken, vanligen kalvstek,
som serverades under maltidens and-
ra hilft, sedan man, utom det nimn-
da skinkfatet, fortart t. ex. kokt fisk,
farsk sadan, lutfisk eller kabeljo, men
utan potatis, som ansadgs for enkelt,
kottsoppa med rotter och klimp och
fruktsoppa. Den inbars av »foregéngs-
kvinnorna» (som de hette i Vister-
gotland) pa hogt upplyftade fat och
i takt till spelmidnnens musik. Det var

da som de berdmda »steklatarna»
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exekverades. Pa manga hall spelades
varje rétt in, men steken, ej sillan
kladd med silver- och guldpapper, om-
gavs av en sirskild nimbus med ur-
aldriga anor. Den skars sedan upp av
pristen, ibland assisterad av klocka-
ren. Den skicklighet den forre kunde
demonstrera som forskdrare — det
gilllde att portionera sa att den riackte
till alla — kom mangen gang, sades
det, att betyda en del for vederboran-
des framtid dven pa den kyrkliga
vadjobanan!

Rikligheten och variationen i ritter
ar det mest utmarkande draget hos
brollopsmiddagen. For svenska forhal-
landen kan i sanning gilla vad
Wacklin
socken i Osterbotten med minnen
fran 1800-talets borjan: »Det Over-

Sara skrev fran Limingo

fulla bordet tycktes vilja svikta un-
der tyngden av allt vad man darpa
uppradat. Héar funnos pyramider av
flera sorter brdd, tartor, pannkakor,
stekar, skinkor, bringor, kriamer, ost
och smor, 61 och brinnvin m.m. I
stora vita saar inbars risgrynsgrot och
fet kottsoppa med stadiga klimpar
uti, vilket allt Ostes i fat, som stilldes
pa bordet.»
Under hela
stora kvantiteter 6l och svagdricka

maltiden serverades i

och briannvin. En sup togs gemenli-
gen till varje ratt och ofta var de
forenade med skaldrickning av ndra
nog medeltida typ. Sarskilt hogtidlig
var den av Eva Wigstrom beskrivna
»omgéangsskélen», som bjods omkring
bland gisterna av en talman, utrustad
med tva glas, av vilka han sjialv tom-
de det ena under uttalande av foljan-
de formel:

»Detta skall vara brudparets skal
hurra!

Samma skilen, samma skilen,

samma skalen drack ock jag»,

I omkvidet deltog alla de manliga
gasterna.

Ocksa tal forekom, bl.a. av den
niarvarande pristen, i samband med
de insamlingar som foretogs under
maéltiden for brudfolket, for de fatti-
ga samt for olika befattningshavare
vid festligheten. Av gammalt ursprung
var de »grotrim», motsvarande de
norska steven, som gav kvicka och
ofta skarptungade gister mdojlighet
att bidraga till underhallningen. Inte
sa sillan maste man av utrymmesskil
dta i ett par omgangar och de som
dd inte var i tur underhdll sig girna
i det fria med glada lekar.

Den huvudsakliga delen av under-
haliningen bestods dock av spelmin-
nen, som tvda eller tre tillsammans
framtridde med fiol, klarinett, flojt
och pd sina hall med nyckelharpa el-
ler rent av sdckpipa. Betinker man
att de inte endast hade att svara for
musiken under méltiden, vad som har
kallats »skélarnas musik», utan att de
i dldre tid medverkade i kyrkan och
under firden dit och darifrin, forstar
man vilken roll de spelade. I manga
orgelldsa kyrkobyggnader hordes ald-
rig annan musik dn denna. Svensk
folklig musikkultur har over huvud i
hog grad brollopen att tacka for sitt
fortbestdnd. De framstaende spelman-
nen, till vardags bonder eller gir-
ningsmin, uppbar i sina respektive
bygder ett rykte som inte stod véra
dagars popartister och dansmusiker
efter. Det kom pa olika sitt till ut-
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7. Dans pa logen
vid ett bréllop i
Leksand omkring
sekelskiftet. Foto i
Leksands hem-
bygdsgemenskaps
arkiv.

tryck dven i de skalverser som rikta-
des till dem. Jag anfér en Konstlos
sddan som jag sjilv upptecknat pa
sodra Dal:

»Spellemannen den har vi kallat

for han ska roga oss allesamman

méa sina striangar a sin fiol.

25 ore da a for litet

for allt di han sina stringar slitet.

50 ore da far han ha,

sd spelar han ti ljusan da.»

| Och det var bokstavligen sant, ty
efter middagen borjade dansen, gra-

vitetiskt inledd av prasten och bruden
och under alltmera okat dverdad fran
spelminnens sida fortsatt genom hela
natten. Eller som forfattaren till den
magnifika Brollops-Beswiirs Thugkom-
melse med dess skildring av 1600-ta-
lets motsvarande festligheter avslutar
sin framstallning:

»Swinger hidr om med kannor och
krus,

hogtédrade giiister

Jungfrur stiller ehr an

Musicanter brummer pa spelen!»
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SUMMARY

Wedding banquet

The author describes what is typical for
wedding banquets among wealthy farm-
ers during the “19th century, and gives
examples from different parts of the
country.

The patterns followed were generally
borrowed from the classes regarded as
above the farming class—parsonages and
manor houses provided them, but above
all the ideal was to live up to the weal-
thy middle-class town population. Ulti-
mately the royalty and the higher aristo-
cracy introduced new patterns. That is
why we find so many similarities be-
tween a 17th-century royal banquet and
a 19th-century wedding feast.

Though essentially a family event,
many guests could — and should — be in-
vited to a wedding. An example from
Dalarna in 1874 tells of 500 guests at a
wedding which lasted four days. Guests
were expected to bring, or send before-
hand, food-supplies. Strict rules governed
how much and of what kinds. This
varies from district to district, but is
always based on milk and cereal products.

Whether on farm or manor, it was
natural to arrange the wedding banquet

in the home. Fairly early is the ten-
dency to let it take place in the bride’s
parental home, but the deciding factor
was space and accommodation for guests
and labour for several days. The re-
quired help was recruited among the
landless peasants and artisans in the
locality.

When seated at the table, the bridal
couple naturally had the seat of honour
and on each side — men to the right and
women to the left — were placed near
relatives and prominent local people.
Youths, servants and cottagers never sat
at the table. On the table bread was
laid out as part of the decorations — a
remaining medieval custom. The amount
of food served and the order of serv-
ing the dishes varied greatly in time
and place, a common factor is the
general abundance and that many of
the dishes are of ancient traditional
types. The climax was when the steak
was carried in while the fiddlers played
“steak music”. To cut the steak and por-
tion it out was the duty of the parson,
and after the dinner he and the bride
opened the dance.
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